
Speisekarte 
   von Gaststätte Schloss Issigau * Stefan Braitmaier * Altes Schloß 3 * 95188 Issigau 
  

Vorspeisen & Suppen 

1 Backcamembert mit Preiselbeeren und Brot 1,2,8,A1,C,G   4,60 

Tomatensuppe      2,3,4,G     4,40      

Ungarische Gulaschsuppe    3,I,G    4,80 

Kalte Speisen 

Aufschnittplatte mit Wurst und Käse              1,2,4,7,8,A1,C,G,J 13,20 

Großer Salatteller mit Ei, Schinken und Käse 2,3,7,8,A1,C,G 12,80 

Vegetarischer Salat mit Ei und Käse   2,C,G  12,80 

Kleiner Salatteller         5,40 

Schinkenbrot      2,3,A1,C,G    6,80 

Salamibrot      2,3,A1,C,G   6,40 

Käsebrot      2,A1,C,G    6,40 

Schmalzbrot      A1,C,G    4,20 

Warme Speisen 

Rinderfiletsteak in Pfefferrahmsoße mit Rösti und Salat     1,3,4,A1,G 28,80 

Rinderfiletsteak mit Pommes, Kräuterbutter und Salat     G  28,80 

Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Cognacrahmsoße mit Rösti und Salat  1,3,4,A1,G  19,20 

Schweine – Medaillons in Champignonrahmsoße mit Rösti und Salat   1,3,4,A1,G 18,20 

Schweine – Medaillons in Pfefferrahmsoße mit Rösti und Salat    1,3,4,A1,G 18,20 

Schweine – Medaillons mit Kräuterbutter, Pommes und Salat    G  18,20 

Cordon Bleu (Schw.-Schnitzel gefüllt mit Schinken und Käse) mit Pommes (oder Kartoffelsalat) und Salat 1,3,7,A1,C,G          17,20 

Schweine – Schnitzel in Champignonrahmsoße mit Rösti und Salat   1,3,4,A1,G 16,20 

Schnitzel „Wiener Art“ (Schweine – Schnitzel paniert) mit Pommes(oder Kartoffelsalat) und Salat A1,C  15,20 

Seelachsfilet – paniert mit Pommes (oder Kartoffelsalat), Mayonnaise und Salat  A1,C,D  14,20 

Sahneheringe mit Bratkartoffeln        1,2,3,4,8,C,D,G,I  12,20 

Bauernschmaus (Scheiterhaufen aus Bratkartoffeln, Wurst und Gemüse) mit 2 Spiegeleier  1,3,7,C  14,20 

6 Nürnberger Bratwürstchen mit Sauerkraut, Senf und Brot    2,3,4,7,A1,I,J 12,20 

6 Nürnberger Bratwürstchen mit Kartoffelsalat und Senf      2,3,4,7,A1,I,J 12,20 

Leberkäse mit Spiegelei und Bratkartoffeln  (oder Kartoffelsalat)    1,2,7,A1,C 13,20 

Bunter Gemüseteller mit Spiegelei und Bratkartoffeln     C  15,20 

Portion Bratkartoffeln mit Rührei und Salat   C,G  13,20 

4 Kartoffelpuffer mit Apfelmus        1,2,5,8,A1,C 11,20 

„Strammer Max“ (Schinkenbrot mit Deko und 2 Spiegeleier)    2,3,A1,C,G   9,80  

2 Backcamembert mit Preiselbeeren und Weißbrot      1,2,8,A1,C,G   9,20 

 

Küche täglich      

von 17:00 bis 20:00 Uhr 
 

www.Schloss-Issigau.de 
 

Alle Preis in € inkl. MwSt. 

und Bedienung 

Für Beilagenänderungen (z.B. Bratkartoffeln statt Pommes oder Rösti) verlangen wir 2,00 € extra!  



Getränkekarte  
   von Gaststätte Schloss Issigau * Stefan Braitmaier * Altes Schloß 3 * 95188 Issigau 

     Kinderkarte (nur für Kids bis 12 Jahre)              „gerne auch mit Kartoffelsalat statt Pommes“ 

     Kinderschnitzel mit Pommes und Ketchup oder Mayo      1,2,4,8,A1,C   11,20 

     3 Nürnberger Würste mit Pommes und Ketchup oder Mayo      1,2,4,7,8,C 8,80 

     3 Fischstäbchen mit Pommes und Ketchup oder Mayo      1,2,4,8,A1,C 8,20 

     2 Kartoffelpuffer mit Apfelmus         1,2,5,8,A1,C 6,20 

     Portion Pommes und Ketchup oder Mayo        1,2,4,8,C  5,40 

     ☺Aufpreis für einen kleinen gesunden Kindersalat   2,20 

☺Aufpreis für jedes weiter Ketchup oder Mayo   0,20 
 

 

Alkoholische Getränke     Alkoholfreie Getränke______________    

0,5 l  Pils vom Fass   A2 4,20  0,4 l Fanta    1,3 3,90 

0,3 l  Pils vom Fass   A2 3,20  0,4 l Cola/Cola light     1,3,7,12/+8 3,90 

0,5 l  Zoigel (Naturtrübes Bier) A2 4,40  0,4 l Spezi          1,3,7,12 3,90 

0,5 l  Bayreuther Landbier dunkel A2 4,40  0,4 l Sprite    3 3,90 

0,3 l  Bayreuther Landbier dunkel  A2 3,40  in 0,2 l      2,90 

0,5 l  Helles Hefe Weißbier  A2,A1 4,40  0,2 l Tafelwasser (mit oder ohne Gas)  2,20 

0,5 l  Dunkles Hefe Weißbier  A2,A1 4,40  0,4 l Tafelwasser (mit oder ohne Gas)  3,20 

0,5 l  Russen             A2,A1,3 4,40  0,2 l Apfelsaft/Traubensaft   3,00 

0,5 l  Cola/Weizen       A2,A1,1,3,12 4,40  0,2 l Orangensaft    3,00 

0,5 l  Radler (Alsterwasser)   A2,3 4,20  0,2 l Mehrfruchtsaft    3,20 

0,25 l  Weinschorle    L 4,20  0,4 l Saftschorle (Apfel, Joh. oder Traube) 3,90 

0,2 l  kleine Flasche Sekt   L 5,60  0,5 l Alkoholfreies Bier  A2 4,20 

        0,5 l Alkoholfreies Weizen  A2.A1 4,40 

Schoppenweine      echte ¼ l   (0,25 l) 
 

Weißweine :                                                                 

Hausschoppen  Mü.-Th. erdig-trocken Frankenwein  6,00 

Bacchus Kabinett  süffig-leicht Frankenwein  6,20 

Kerner Kabinett  halbtrocken Frankenwein  6,20 

Silvaner Kabinett  fruchtig-halbtrocken. Frankenwein  6,20 

Riesling   fruchtig-trocken Frankenwein  6,80 
Roseweine :          

Hausschoppen  Rose  Sommerwein- trockenFrankenwein  6,40 

Portugieser - Weißherbst halbtrocken Pfalz   6,00 
Rotweine :          

Hausschoppen  Rot  trocken  Frankenwein  6,40 

Domina   kräftig-trocken Frankenwein  6,60 

Dornfelder   lieblich  Rheinhessen  6,20 

Trollinger   halbtrocken Württemberg  6,20 

Französischer Landwein trocken  Frankreich  5,80 
 

Alle Getränke mit Wein und Sekt enthalten Sulfite (L).    Erläuterung der Allergene &  Zusatzstoffe finden Sie in der Hauptkarte, im Aushang oder fragen sie uns! 

weitere Weine, Schnäpse und 
Flaschenweine finden Sie in  

unserer Weinkarte, oder fragen Sie uns! 


